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CRUDO DI TROTA ALPINA 35
agretti | ravanelli | créme fraiche

TAGLIERE DI AFFETTATI 29
carne secca | formaggi locali | verdure sott’aceto
VELLUTATA DI ASPARACGI 29

asparagi bianchi | tuorlo d’uovo confit
crostini di pane

CARPACCIO DI CERVO 43

spinacino | mirtilli rossi | dressing al tartufo
formaggio locale

TARTARE DI MANZO 39

90gr manzo svizzero | scalogno | mostarda
erba cipollina | cetriolini sott’aceto | pan brioche

angolo dell insalata
INSALATA SONGINO 21

uova sode | bacon
formaggio sbrinz | salsa francese

PRIMOSALE PUINA BIO 29

val poschiavo | insalatina primaverile
olio d’oliva | aceto balsamico

(Swz’w @

ROSTI A LA GRACE 37
patate | spinacino | salmone affumicato | créme fraiche
caviale di salmone

JAGER ROSTI 44
patate | prosciutto arrostito | uova in camicia
formaggio locale

ZURCHER GESCHNETZELTES 58
vitello | funghi | rosti
POLPETTONE 51

finferli | jus alla crema | lardo

OPEN- STYLE CORDON BLEU 54

controfiletto di vitello | panatura croccante | prosciutto arrostito
formaggio raclette
+ tartufo estivo +14

Fondue

PER2O PIU
FONDUE DI FORMAGGIO ALPINO 39 p.P.
cetriolini e cipolline sott’aceto | pane
FONDUE CHINOISE 59 p.P.
vitello | manzo | pollo | cervo
variazione di salse fatte in casa
FONDUE IMPERIALE DI CROSTACEI 198 p.P.
10gr caviale di st. moritz | aragosta | astice
scampi | gamberi rossi | gamberi
bouillabaisse | variazione di salse fatte in casa
FONDUE DI ANACARDI 39 p.P.
vegano | cetriolini e cipolline sott’aceto | pane
PATATINE FRITTE 12
RISO BOLLITO 9
PATATE AL VAPORE 12
PUREA DI PATATE 15
CASSERUOLA DI ASPARAGI E FINFERLI 17
BROCCOLI & CAVOLFIORE 15
TARTUFO ESTIVO | 2 GR 14
COTOLETTA DI VITELLO 48

Dol

FLON DE SAVIESE

albicocche | gelato alla vaniglia

28 per 2 persone

ICED COFFEE SVIZZERO

croccante al caffé
18

XL PALMIERS

crema diplomatica alla vaniglia |
composta di frutti di bosco

21
FONDUTA DI CIOCCOLATO

frutta | marshmallow

48 per 2 persone

Tutti prezzi sono espressi in franchi svizzeri e includono I'lVA.
| nostri dipendenti saranno felici di informavi sugli ingredienti nei nostri piatti che potrebbero causare allergia o intolleranze su richiesta.
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