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OCROQUETAS 3stk 27

jamon ibérico | pikante mayonnaise

POULETTERRINE 31

spargel | pouletparfait | madeira

AUBERGINENHUMMUS 26

chipotle | sesam | focaccia

\

KOPFSALATHERZ 25

frithlingsgemiise |erbsendressing | briochecroutons | ricotta salata
.’

BURRATA 27

erdbeeren | tomaten | erbsen

‘ GALLEGA-OKTOPUS 36

kartoffelschaum | peperoni

VITELLO TONNATO 37

jus

Rans

RINDSTATAR 51

spargelvariation | eigelb | kaviar

THUNFISCHTATAR 47

randen | moénchsbart | radieschen

KONIGSMAKRELE 43

gurke | griine tomate | shiso

GILLARDEAU AUSTERN
scharfe tiradito | mignonette

3stk 376 stk 74| 12 stk 1456

KAVIAR KRISTAL
30gr155| 60 gr 198
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MARGHERITA 31

tomaten | fior di latte | basilikum

DIAVOLA 37

tomaten | fior di latte | chili | n'duja

VEGETARIANA 35

zucchini | fior di latte | zucchinibliiten | ricotta

JAMON 68

weisse basis | jamoén ibérico | tomatencreme

ES{Z\ & EiSoﬁo
—2po—

HUMMER-LINGUINE 71

tomaten | zitrone

RAVIOLI CACIO & PEPE 39

frithlingsgemiise

BRENNNESSELRISOTTO 37

aprikosen chutney | ricotta schaum

Secondi
nals

PERLHUHN 56
RINDSENTRECOTE 65 zweierlei | frithlingsgemiise
creekstone farm | artischocke | salsa verde morcheln | rahmsauce
hollandaise
KALBSKOTELETT
KABELJAU 63 MATLANDER ART
persillade sauce | venusmuscheln | 'nduja | erbsen mit tomaten-zwiebel-salat | basilikum
ab 2 personen
THUNFISCH NACKENSTUOCK 65 klassisch 130
fuentes farm | puttanesca sauce valdostana-art 154

triiffel & raclettekise 190
KARTOFFEL- UND SELLERIETERRINE 38
16wenzahn | mangold |[vegane balsamico-jus TAGESFISCH pro kg | 195

je nach verfiigbarkeit

BEILAGEN 15
baby-kopfherzensalat, tzatziki | fregola couscous, frithlingsgemtise
ofenkartoffeln | spargel duo, parmesan, eigelb, triiffel

Alle Preise sind in Schweizer Franken und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Auf Anfrage informieren unsere Mitarbeiter gerne tiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unvertriaglichkeiten verursachen kénnen.
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am tisch zubereitet | fiir  personen
Mille Fauille,

rhabarber | himbeeren

A pricot Ry fai -

weisses schokoladeneis | aprikosenkompott

fﬂ«d A.U\Ska s

waldbeeren | schokolade | joghurt
zubereitungszeit: 20 min




Guect Wit

Vin de Liquer, Manfred Meier, 2016 5c117
Sauvignon de Grain Noble. Manfred Meier, 2022 5c127
CGrain Noble, Marie-Thérese Chappaz, 2019 5¢1 34
Coulée de Serrant Moelleux, Nicolas Joly, 2022 5cl 22

Passito di Pantelleria Bukkuram, Marco de Bartoli, 2022 5c119
Riesling Eiswein, Trittenheimer Altarchen, 2007 5cl 35

GRAPA

Nonino Moscato 41% 2c116

Nonino Picolit ,The Legendary Cru Monovitigno“ 60% 2cl1 20
Nonino Riserva 8 years GRACE Edition 41% 2cl 16

Nonino 14 years ,La riserva dei cent‘annita“ 43% 2cl1 20

SuNa ps

Etter Zuger Kirsch 41% 2cl114
Etter Williams 42% 2c114
Etter Kleines Pfliimli 41% 2c114
Rochelt Muskattraube 60% 2c138
Rochelt Gravensteiner 5§0% 2c138
Rochelt Schwarzer Holunder 62% 2c158
Rochelt Mirabelle 50% 2cl 58

PoRTO

Grahams 10 years 20% 5cl 18
Grahams 20 years 20% 5cl 24
Grahams 80 years 20% 5c1 32
Granams 40 years. 20% 5c148

The Vfiews



